Kremali Mantarli Makarna- En
Kolay Makarna Tarifi

MALZEMELER

1 paket makarna, 1 paket sivi krema (200 ml) , 150 gram
mozarella peyniri (rendelenmis) , 4-5 adet mantar , 1 cay
kasigi koéri baharati ,1 cay kasigi tuz

Yapilisi:

Makarnamizi sicak ve tuzlu suda hasliyoruz. Makarnayili sogumaya
birakiyoruz. Dilimledigimiz mantarlari 1 yemek kasigi yagda
pisiriyoruz. Pisen mantarin ustune 1 paket krema ekliyoruz.
Kremamiz pismeye basladiginda, koéri baharati, tuz, mozarella
peynirini ekleyelim (Kasar peyniri de kullanabilirsiniz)
Peynir eridiginde sos hazir demektir. Hasladigimiz makarnayi
sosumuza karistirarak servis yapabilirsiniz. Afiyet olsun []

Dikkat Yemek Var Youtube kanalimizda daha farkli tarifler ve
bu tarifin diger detaylarini bulabilirsiniz.
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